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أستمارة الخطة التدريسية للفصل الدراسي  الاول 2017-2018
	الاسم
	هناء كاظم شنان 

	البريد الالكتروني
	hanamail732@yahoo.com

	اسم المادة
	تقنيات غذائية 

	مقرر الفصل
	(15) اسبوع وبواقع اثنين اسبوعيا (نظري) 


	اهداف المادة


	- هو دراسة الاحياء الدقيقة  التي تسكن وتصنع أو تلّوث الغذاء , التعرف على المظاهر العامة للفساد الميكروبي للأغذية , التعرف على بعض الامراض الناتجة عن تلوث الاغذية و الوقاية منها , التعرف على الاخطار الكيمياوية و الميكروبية الناتجة عن تلوث الاغذية.
- أهمية الاحياء الدقيقة  النافعة تتزايد في علم الغذاء  اضافة الى ذلك , فهذه الكائنات المجهرية ضرورية لانتاج الغذاء مثل الجبن واللبن الرائب وانواع الغذاء  المتخمر الاخرى والخبز والبيرة والنبيذ.


	التفاصيل الاساسية للمادة


	توضيح مصادر تلوث الاغذية و انواع الميكروبات النافعة و الضارة المرتبطة بالأغذية مع الاشارة الى العوامل المسببة لفساد الاغذية , معرفة الميكروبات المرضية الموجودة في الاغذية والالمام بطرق حفظ الاغذية المختلفة .

	الكتب المنهجية


	لا يوجد 

	المصادر الخارجية


	مايكروبايولوجيا الاغذية الدكتور خلف صوفي الدليمي 1978
البكتريا في الأغذية الدكتورة جيهان عبد الستار سلمان 2014 
الاحياء الدقيقة في الاغذية  تقنية التصنيع الغذائي 2007
FOOD MICROBIOLOGY, Westhoff, Frazier, mcgraw-Hill,1980
Food Microbiology, Adama, Moss, RS.C, 2000.


	تقديرات الفصل
	الفصل الدراسي
	المختبر
	الامتحانات اليومية
البحوث العلمية 
	المشروع
	الامتحان النهائي

	
	20%
	13%
	7%
	-
	60%

	معلومات اضافية
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أستمارة الخطة التدريسية للفصل الدراسي الاول
2017-2018
	الاسبوع
	التاريخ
	المادة النظرية
	الملاحظات

	1
	2-17 
	مقدمة  موجز للتكنولوجيا الحيوية و تاريخ التكنولوجيا الحيوية في الأغذية (الاتجاهات الجديدة وأدوات التكنولوجيا الحيوية الغذائية).
	

	2
	2-24
	تصنيف واستنساخ النظام البكتيري المهم بيولوجيا
	

	3
	3-3
	نمو الفطريات وأدوات التخمير
 والأدوات  في تحسين السلالة الميكروبية 
	

	4
	3-10
	الانتقاء الطبيعي والطفرة
	

	5
	3-17
	تطبيقات التكنولوجيا الحيوية للمنتجات الغذائية
	

	6
	3-24
	بروتينات مؤتلفه (إنتاج وتطبيقات في الغذاء)
	

	7
	3-31
	التكنولوجيا الحيوية النباتية في الأغذية
	

	8
	4-7
	التكنولوجيا الحيوية النباتية في الأغذية (تطبيق لإنتاج الغذاء)
	

	9
	4-14
	التكنولوجيا الحيوية الحيوانية في الأغذية


	

	10
	4-21
	التكنولوجيا الحيوية الحيوانية في الأغذية (تطبيق على الغذاء)


	

	11
	4-28
	زراعة الخلايا والأغذية (تخمير ، التكنولوجيا الحيوية للألبان ، المضافات الغذائية)


	

	12
	5-5
	زراعة الخلايا والأغذية (المنتجات الميكروبية المستخدمة في الغذاء)


	

	13
	5-12
	زراعة الخلايا الصناعية (رفع مستوى)

  زراعة الخلايا الصناعية (معالجة التيار الأسفل)


	

	14
	5-19
	الأخلاقيات وسلامة منتجات التكنولوجيا الحيوية الغذائية


	

	15
	5-26
	امتحان
	


توقيع الاستاذ : م. هناء كاظم شنان  





توقيع العميد : أ.م.د. حسين جابر عبد الحسين 
الجامعة : المثنى 


الكلية : العلوم 


القســم : علوم الحياة  


المرحلة : الثالثة 


اسم المحاضر الثلاثي : هناءكاظم شنان  


اللقب العلمي : مدرس 


المؤهل العلمي : دكتورا  


مكان العمل  : جامعة المثنى / كلية العلوم 





جمهورية العراق


وزارة التعليم العالي والبحث العلمي


جهاز الاشراف والتقويم العلمي
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جمهورية العراق


وزارة التعليم العالي والبحث العلمي


جهاز الاشراف والتقويم العلمي




















الجامعة : المثنى 


الكلية : العلوم 


اسم القســم : علوم الحياة  


المرحلة :  الثالثة 


اسم المحاضر الثلاثي : هناء كاظم شنان  


اللقب العلمي : مدرس 


المؤهل العلمي : دكتورا


مكان العمل  : جامعة المثنى / كلية العلوم 
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