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    دقـق الملف من قبل 

    شعبة ضمان الجودة والأداء الجامعي

    اسم مدير شعبة ضمان الجودة والأداء الجامعي:
    التاريخ                       

    التوقيع

                                                                                                      مصادقة السيد العميد         
       وصف البرنامج الأكاديمي 
	يوفر وصف البرنامج الأكاديمي هذا  ايجازاً مقتضياً لأهم خصائص البرنامج ومخرجات التعلم المتوقعة من الطالب تحقيقها مبرهناً عما إذا كان قد حقق الاستفادة القصوى من الفرص المتاحة . ويصاحبه وصف لكل مقرر ضمن البرنامج


	1. المؤسسة التعليمية
	جامعة المثنى / كلية العلوم 

	2. القسم العلمي / المركز 
	علوم الحياة

	3. اسم البرنامج الأكاديمي او المهني 
	

	4. اسم الشهادة النهائية 
	دكتوراه 

	5. النظام الدراسي : 
سنوي /مقررات /أخرى 
	الفصلي (الكورسات).

	6. برنامج الاعتماد المعتمد  
	

	7. المؤثرات الخارجية الأخرى 
	دور القسم في المجتمع . 

	8. تاريخ إعداد الوصف 
	6/11/2021

	9. أهداف البرنامج الأكاديمي

	1- اكساب الطلبة الخبرة في العلوم التطبيقية الحياتية.

	2- رفد مؤسسات الدولة بالكوادر التخصصية .

	3- اعداد كوادر ذات خبرة عالية في العلوم الحياتية وخبرة في معرفة الاجهزة ذات التقنيات العالية.

	     4-اكساب الطلبة التقنيات العلمية في استخدام الاجهزة والمعدات التي يمكن استخدامها في دراستهم النظرية                                                                 والتطبيقية .

	    5--بحث ودراسة كل ماهو جديد في العلوم البايولوجية ومواكبة التطورات العلمية بهذا المجال .

	


نموذج وصف المقرر
وصف المقرر
	يوفر وصف المقرر هذا إيجازاً مقتضياً لأهم خصائص المقرر ومخرجات التعلم المتوقعة من الطالب تحقيقها مبرهناً عما إذا كان قد حقق الاستفادة القصوى من فرص التعلم المتاحة. ولابد من الربط بينها وبين وصف البرنامج.؛


	1. المؤسسة التعليمية
	كلية العلوم- جامعة المثنى

	2. القسم العلمي  / المركز
	 قسم علوم الحياة

	3. اسم / رمز المقرر
	احياء مجهرية غذائية 

	4. أشكال الحضور المتاحة
	

	5. الفصل / السنة
	الفصلي

	6. عدد الساعات الدراسية (الكلي)
	8 ساعات 

	7. تاريخ إعداد هذا الوصف 
	6/11/2021

	8. أهداف المقرر

	توضيح المبادئ الأساسية للاختبارات المواد الغذائية 
توضيح التدخلات التي قد تحصل في تحلل المادة الغذائية
وكذلك توضيح ميكانيكيات الاختبارات وكيفية التعامل مع النماذج الغذائية بمختلف أنواعها
وكذلك معرفة الأهمية للاحياء المجهرية  والفائدة منها في انتاج الاغذية  
وكذلك معرفة تفسير النتائج وكيفية كتابة تقارير نتائج الاختبارات


	10. مخرجات المقرر وطرائق التعليم والتعلم والتقييم

	أ- الأهداف المعرفية  
 تزويد الطالب بالمعلومات الكافية لتكسبه خبرة في التعامل مع العلوم الحياتية والتقنيات المختبرية.      

 اكسابة خبرة في معرفة كافة الاجهزة المختبرية والتقنيات الحديثة.
اكسابه المعلومات الكافية لمواكبة ودراسة العلوم الحديثة.
تطویر قدرة الطالب على استذكار ما تعلمھأ

1- المستوى الأول تطویر المعارف Knowledge)) عن الاحیاء المجھریة التي تعیش في المادة الغذائية
2- المستوى الثاني تحسين مستوى الاستيعاب (الفهم Comprehension) تطویر القدرة على التفسیر و التنبؤ والاستنتاج.
3- المستوى الثالث تطوير القدرات التطبيقية Application)). 
4-المستوى الرابع اكساب الطالب القدرة على التحليل Analysis. 
5- المستوى الخامس تطویر قدرة الطالب على دمج الافكار والمعلومات مستوى التركيب Synthesis وھي عكس التحلیل.
6- المستوى السادس التقويم Evaluationتطویر قدرة الطالب على اعطاء حكم على قیمة المادة المتعلمة .

	ب -  الأهداف المهاراتية الخاصة بالمقرر. 

1- أن یتعلم كیفیة التقليد والمحاكاة  Imitation  
2- أن یتعلم أسلوب التجريب Experimentation
3- تحسین قدرة الطالب على الملاحظة Observation   

	     طرائق التعليم والتعلم 

	· المحاضرة واستخدام السبورة والالقاء بلاستعانه با Data show 

· العروض التوضیحیة  الاستعانة بالمخططات والصور والافلام التعلیمیة
· المناقشة التفاعلیة
· التعلیم الذاتي
· التعليم الالكتروني , السمنارات العلمية

	     طرائق التقييم 

	· اختبارات قصیرة شفھیة وتحریریة
· اعداد تقاریر
· اختبارات عملیة
· واجبات بیتیة
· مساھمات ونشاطات أخرى
· حث الطالب على الاطلاع على المصادر العلمية الحديثة .

	ج- الأهداف الوجدانية والقيمية 
   1- تعلیم الطالب على الاستقبال  التقبل/ الاستلام  Receiving
2- تطویر قدرة الطالب على الاستجابةResponding 
 3- أن یتمكن الطالب من التقییم أعطاء قیمة  Valuing 
4 - تحسین قدرات الطالب على التنظیم القیميOrganization 
 5- تكامل القیمة مع سلوك الفرد إعطاء سمھ شخصیة. Characterization by Value

	    طرائق التعليم والتعلم 

	· اجراء منافسات علمیة ممتعة ( فردیة أو فرقیة)
· تنظیم محاضرات من اعداد الطلبة .

· تكوین جماعات عمل تطوعیة .

· الرحلات العلمیة .

	   طرائق التقييم 

	· تخصیص جوائز كتب ، شھادات تقدیریة
· تخصیص جزء من تقییم الطالب على مشاركاتھ في تلك النشاطات
· تخصیص مكان في القسم العلمي أو في الموقع الالكتروني لعرض صور ونتاجات و اسماء الطلبة
المتمیزین .

	د - المهارات العامة والتأهيلية المنقولة ( المهارات الأخرى المتعلقة بقابلية التوظيف والتطور الشخصي ).

· التطبيق في المستشفيات والمراكز الصحية .
· التطبيق في مختبرات معامل الاغذية 
· تعلیم الطالب مھارات التواصل الشفھي والتحریري
· استخدام الادوات التكنلوجیة الحدیثة كاستخدام الحاسوب والانترنت والبرامج العلمیة الخاصة
· باعداد التقاریر والجداول والاشكال والعروض .
· تشجیع الطالب على العمل الجماعي ضمن فریق عمل .

· تنمیة قدرات الطالب على الاستفادة المثلى من الوقت  (ادارة الوقت) 


	مخطط مهارات المنهج

	يرجى وضع اشارة في المربعات المقابلة لمخرجات التعلم الفردية من البرنامج الخاضعة للتقييم

	
	مخرجات التعلم المطلوبة من البرنامج

	السنة / المستوى
	رمز المقرر
	اسم المقرر
	أساسي

أم اختياري
	الأهداف المعرفية 
	الأهداف المهاراتية الخاصة بالبرنامج 
	الأهداف الوجدانية والقيمية 
	المهارات العامة والتأهيلية المنقولة( المهارات الأخرى المتعلقة بقابلية التوظيف والتطور الشخصي)

	
	
	
	
	أ1
	أ2
	أ3
	أ4
	ب1
	ب2
	ب3
	ب4
	ج1
	ج2
	ج3
	ج4
	د1
	د2
	د3
	د4

	الرابعة
	
	احياء مجهرية غذائية 
	اساسي
	+
	+
	+
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	11. بنية المقرر

	الأسبوع
	الساعات
	مخرجات التعلم المطلوبة
	اسم الوحدة / أو الموضوع
	طريقة التعليم
	طريقة التقييم

	1
	8ساعات
	Introduction of  An outline history of microbiology and microbiology in Food
	Introduction to practical study in food microbiology (Food Microbiology Division)
	استخدام اجهزة العرض Data show  والمواد المطلوبة
	الامتحانات اليومية والشهرية

	2
	8ساعات
	Sources of food contamination (natural sources of food contamination, contamination of food during trading and manufacturing)
	The agriculture media (division, types, methods of preparation, farm characteristics of microorganisms.
	استخدام اجهزة العرض Data show والمواد المطلوبة
	الامتحانات اليومية والشهرية

	3
	8ساعات
	Food preservation methods - Temperature and drying
	 Bacteria growth (Food Needs) Methods used in the growth of microorganisms in the media,
	استخدام اجهزة العرض Data show والمواد المطلوبة
	الامتحانات اليومية والشهرية

	4
	8ساعات
	Food preservation methods - radiation, freezing, and preservatives
	Preparation of  samples for microbiological examination
	استخدام اجهزة العرض Data show والمواد المطلوبة
	الامتحانات اليومية والشهرية

	5
	8ساعات
	Microbiology in milk  
	Staining of bacteria 
	استخدام اجهزة العرض Data show والمواد المطلوبة
	الامتحانات اليومية والشهرية

	6
	8ساعات
	Microbiology in meat, poultry, and fish
	Study of some physical factors affecting the growth of microorganisms in food (pH, radiation, heat, pressure)
	استخدام اجهزة العرض Data show والمواد المطلوبة
	الامتحانات اليومية والشهرية

	7
	8ساعات
	Microbiology in cereals and their products
	Study of the most important microbiological organisms causing staphylococcal food poisoning
	استخدام اجهزة العرض Data show والمواد المطلوبة
	الامتحانات اليومية والشهرية

	8
	8ساعات
	 Microbiology in fruits and vegetables
	Isolation of microorganisms from milk
	استخدام اجهزة العرض Data show والمواد المطلوبة
	الامتحانات اليومية والشهرية

	9
	8ساعات
	Microbiology in canned foods
	Isolation of microorganisms from meat
	استخدام اجهزة العرض Data show والمواد المطلوبة
	الامتحانات اليومية والشهرية

	10
	8ساعات
	Pollution and poisoning food - bacterial toxins
	Isolation of microorganisms from fruits
	استخدام اجهزة العرض Data show والمواد المطلوبة
	الامتحانات اليومية والشهرية

	11
	8ساعات
	Food poisoning Salmonella , Staphylococcus and Clostridium
	Food poisoning

	استخدام اجهزة العرض Data show والمواد المطلوبة
	الامتحانات اليومية والشهرية

	12
	8ساعات
	Food fungal toxins
	Check canned food
	استخدام اجهزة العرض Data show والمواد المطلوبة
	الامتحانات اليومية والشهرية

	13
	8ساعات
	Microbial corruption in food
	Isolation of microorganisms from carbohydrates
	استخدام اجهزة العرض Data show والمواد المطلوبة
	الامتحانات اليومية والشهرية

	14
	8ساعات
	Standard specification for microbial limits in food
	Microbial hazards
	استخدام اجهزة العرض Data show والمواد المطلوبة
	الامتحانات اليومية والشهرية

	15
	8ساعات
	Exam 
	Exam
	استخدام اجهزة العرض Data show والمواد المطلوبة
	الامتحانات اليومية والشهرية


	12. البنية التحتية 

	1ـ الكتب المقررة المطلوبة 
	

	2ـ المراجع الرئيسية (المصادر)  
	· Food Microbiology  , Fundamentals challenger and health Implications, Elaine   Perkins Editor, 2016
· Food Microbiology  and laboratory practice , chris Bell , Paul Neaves & Anthony  P. Williams , 2012

· Microorganism in food 7, Second editor, 2017

	اـ الكتب والمراجع التي يوصى بها                 ( المجلات العلمية , التقارير ,....  )
	• Healthcare scientist



	ب ـ المراجع الالكترونية, مواقع الانترنيت ....
	· NSF International’s food science and food microbiology training programs provide the practical and technical information you need to develop, manufacture and launch innovative, superior, safer and high-quality products for your consumers.
https://www.nsf.org/training/series/food-science-food-microbiology


	13. خطة تطوير المقرر الدراسي 

	· تطویر مفردات المنھج بحیث تواكب التطورات في مجال الاحياء المجهرية الغذائية 
· اعتماد طرائق تدریس مستحدثة.

· الاطلاع على تجارب الدول الاكثر تطورا في ھذا مجال والاستفادة من خبراتھم المتراكمة.

· العمل على انشاء مختبرات متخصصة في مجال تحليلات الاغذية  بكافة فروعھا.
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